JULEFROKOST 2017

Konfiteret, stegt andelar
Braisseret Grisebryst
Skysauce

Salat perlebyg, urter, urteolie, syltede log
e e Salat Kartoffel, Gronkal, boghvedekerner, hytteost, urter

RESTAURANT Klassisk Ris a 'amande

240,-
320,- (inkl. kok)

Hjemmelavet karrysild smilende ag, kapers og dild

Graved laks med ravesovs
Hjemmelavet honsesalat med ble og selleri

Flaeskesteg med rodkél og surt
Stegt medister og stuvet spinat

Dildbrie med knaekbrad og kompot

Ris & 'amande med hjemmelavet kirsebaersovs M U N D W E |;> K

200,-

Marinerede Bornholmske sild medkapers og dild
Karrysild med let syltede log og urter

Salat pa varmreget laks med friske vinterabler og crudité af vinterkal
Honsesalat med spredt bacon og ristede svampe

Julemedister med cremet gronkal
Plukket julegris med sprod sveer og vendte tyttebaer

Andeterrin med rgdvin og kanelsyltede blommer
Groft franskbred og kerne rugbred med malt og ol
Saltet smor

220,-

Hjemmelavet karrysild med abler og 72 &g
Marineret sild med kapers, radlgg og dildcreme

Lun smerstegt rodspaettefilet med citron og hjemmergrt remoulade
/Eg med rejer og hjemmergrt mayonnaise toppet med hakket dild

Lun leverpostej med smerristede champignons og spred bacon

Mgrbradbef med blade lag MADDYNAMIK

Flaeskesteg med hjemmelavet redkal kogt pé orangeskal og kanel
Lyst og morkt bred m smer

Ris a 'amande med kirsebarsauce

169,-




