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Salat perlebyg, urter, urteolie, syltede løg
Salat Kartoffel, Grønkål, boghvedekerner, hytteost, urter

Marinerede Bornholmske sild medkapers og dild
Karrysild med let syltede løg og urter

Salat på varmrøget laks med friske vinteræbler og crudité af vinterkål
Hønsesalat med sprødt bacon og ristede svampe

Julemedister med cremet grønkål
Plukket julegris med sprød svær og vendte tyttebær

Andeterrin med rødvin og kanelsyltede blommer
Groft franskbrød og kerne rugbrød med malt og øl

Saltet smør

Hjemmelavet karrysild smilende æg, kapers og dild

Graved laks med rævesovs
Hjemmelavet hønsesalat med æble og selleri

Flæskesteg med rødkål og surt
Stegt medister og stuvet spinat

Dildbrie med knækbrød og kompot

Ris à l’amande med hjemmelavet kirsebærsovs

Hjemmelavet karrysild med æbler og ½ æg
Marineret sild med kapers, rødløg og dildcreme

Lun smørstegt rødspættefilet med citron og hjemmerørt remoulade
Æg med rejer og hjemmerørt mayonnaise toppet med hakket dild

Lun leverpostej med smørristede champignons og sprød bacon 
Mørbradbøf med bløde løg

Flæskesteg med hjemmelavet rødkål kogt på orangeskal og kanel
Lyst og mørkt brød  m smør

Ris à l’amande med kirsebærsauce

MADDYNAMIK

220,-

200,-

240,-

Konfiteret, stegt andelår
Braisseret Grisebryst

Skysauce

320,-   (inkl. kok)

Klassisk Ris à l’amande

169,-
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